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Champagne Etienne Doué, Cuvée Sélection, AOC

Champagne, Effervescent Brut
AOC Champagne, Champagne, France

Cest le champagne de vos apéritifs dinatoires.

PRESENTATION

Ce champagne se dévoile dans une robe or soutenue. L'effervescence est tres riche et
forme de jolies chaines de bulles qui viennent éclater a la surface pour former une
magnifique collerette persistante.

On y retrouve un nez tres expressif et gourmand avec de jolies notes de fleurs d'acacia et
de fruits frais ('orange, la péche blanche, la framboise, les noix fraiches et la mangue). La
mise en bouche est rafraichissante avec un renouveau de péche blanche, de pomme et
d'agrumes. La bouche allie rondeur et belle longueur le tout pour un plaisir immédiat.
Travaillée pour sa polyvalence, vous l'apprécierez a chaque instant.

LE MILLESIME
Assemblage des années 2016, 2017, 2018

SITUATION

Le vignoble de Montgueus, situé a une dizaine de kilometres de Troyes, est perché sur une
colline de 268 metres.

Surnommeé le « Montrachet de la Champagne » ses 215 hectares de vignes, pricipalement
plantés en chardonnay, sont majoritairement exposés sud/sud-est ce qui leur procure un
ensoleillement idéal.

TERROIR

Les sous-sols de Montgueux sont composés de craie vieille de 90 millions d'années, ainsi
que de silex.

La craie, de nature poreuse, empéche les excés d'eau et réhydrate la vigne par temps sec.
Ce sol procure un caractere spécial au chardonnay (iodé et salin)

VINIFICATION
fermentation malolactique

ELEVAGE
Elevage en cuve inox

CEPAGES DONNEES TECHNIQUES
Chardonnay 60%, Pinot Noir 40% Volume de production: 30000
Superficie du vignoble: 6.5 ha
Age moyen des vignes: 30 ans
Dosage: 8 g/l

CUVEE SELEC

12 % VOL.

Contient des sulfites.

SERVICE
Température de service: 8 a 9°

POTENTIEL DE GARDE
A boire dans I'année, 2 a3 ans,3a 5 ans
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Champagne Etienne Doué, Cuvée Sélection, AOC Champagne, Effervescent Brut

ASPECT VISUEL
Ce Champagne se dévoile dans un bel habit jaune pale aux reflets or rose.

AU NEZ
Le nez est expressif et charmeur sur un panier de fruits frais.

EN BOUCHE
La mise en bouche est charnue et désaltérante. La péche de vignes, la quetsche, la poire et la pomme Chanteclerc
apportent une vinosité agréable et équilibrée jusqu'a la finale sur l'orange et sur les agrumes jaunes.

ACCORDS GOURMANDS
A déguster a lapéritif, sur vos cocktails dinatoires, avec une volaille rétie ou avec un fromage a pate fleurie comme un
Chaource.

ACCORDS METS-VINS CLASSIQUES
Apéritif, Fromages, Volailles

PRESSE § RECOMPENSES

| E GUIDE 2 étoiles
HACHETTE "Pour cette cuvée assemblant chardonnay (60 %) et pinot noir, I'élégance est au rendez-vous. Nez fin et
DES VINS  fruité fait d'agrumes et de fruits blancs (péche, poire), avec une touche de fleurs blanches. Bouche a
l'unisson, franche et intense. Et un joli potentiel.""
Le Guide Hachette des Vins
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION
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